
-Som hvidløg!

Geschmackvolle Pfl anzen                                                               Plante avec saveur

P
la

nte
r der smager   .   Tasty plants

Free of
chemicals

-Wie Knoblauch!

-Like garlic!

-Goût d’ail!



Tulbaghia violacea
Hvidløgs-kaplilje

Sydafrikansk, solelskende løgplante med smalle blade og lysviolette, rør-

formede blomster, der smager stærkt af hvidløg. Blade og blomster kan 

bruges i salat samt madretter. Udplantede eksemplarer i haven siges at holde 

muldvarpe væk pga. hvidløgslugten. Tåler temperaturer ned til frysepunktet.

Society Garlic

South African sun-loving bulbous plant. Narrow leaves and light purple, tu-

bular flowers with a strong taste of garlic. Leaves and flowers can be used in 

salads and various dishes. In the garden the plant is said to keep away moles 

due to the strong smell of garlic. Temperature: Down to zeroº C

Knoblauchs-Kaplilie

Südafrikanische, sonnenliebende Zwiebelpflanze mit schmalen Blättern und 

helllila, trichterförmigen Blüten welche stark nach Knoblauch schmecken. 

Die Blüten und Blätter können in Salaten und Speisen verwendet werden. 

Wird die Pflanze im Garten ausgepflanzt kann diese behilflich sein Maulwürfe 

fern zu halten, wegen des starken Knoblauchgeruches.

Temperatur: Verträgt bis 0 Grad 

Tulbaghia Violacea

Appelé aussi lys d’ail

C’est une plante bulbeuse d’Afrique du Sud qui se complet au soleil. 

Ces feuilles sont minces et étroites, les fleurs violettes sont en forme de tube et 

ont un goût tout à fait comparable à celui de l’ail.

Les feuilles et les fleurs peuvent être utilisées en salade.

Plantée au jardin, elle a la réputation de tenir éloignées les taupes.

Supporte des températures voisines du zéro
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